Trebons sur La Grasse ’-8 ®
Du 22/06/2026 au 26/06/2026

Menu 5 éléments

Salade de pommes de terre, mais et olives - Vinaigrette

Cordon bleu de dinde FRO
/Beignet de calamars a la romaine

Haricots verts Bio persillés @0

Yaourt & la vanille au lait de la ferme de Cazaubon®
Nectarine blanche

Concombre - Vinaigrette

Boulettes au boeuf{) - Sauce napolitaine
/Omelette nature - Sauce napolitaine

Semoule Bio @0
Galettes Bio au beurre @
Compote fraiche pomme Bio fraise @0

Melon

Egrainé végétal de pois Bio a la provencale )
Fusilli Bio @

emmental Bio rapé @

Flan nappé caramel

Radis -, beurre

Poisson blanc meuniére MSC@
Brocolis béchamel

Yaourt Cimelait sucré®

Muesli du chef

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
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